
LINE

提供時間 11：00～ 18：30（L.O.）

2,000￥

ヴィーガンカレー
VEGAN Curry

Salad &Soup (can be changed to miso soup)

街とともに生きるホテルとして、未来のために、今、私たちができること
「JR西日本ホテルズ 秋のSDGs Month」

みんながおいしく食べられるカレーをめざして “Vegan Curry” が完成！ 

Coffee or tea is available for an extra ¥460. A mini dessert is available for an extra ¥350. 

付け合わせ野菜は
シンプルに塩で味付け。

カレーのベースには、丹後王国ブルワリー(京都府京丹後市)」でビール製造時に発生する「麦芽かす」を粉砕し、約 20 種の
スパイスとブレンドしているほか、ベジブロス（野菜の皮などを煮出して作るだし）や、村田農園（京都府久世郡）の青果
商品にならない規格外のパールコーンを使用しています。麦芽かすの香ばしさと、野菜のうまみが溶け合うことで、スパイ
シーでマイルドな味わいと、コーンのつぶつぶ食感も楽しめる、お子様も大人も誰もがおいしく食べられるサスティナブル
なカレーに仕上がりました。


